
Le brunch chez Boubalé
Les dimanches prennent des airs de voyage  

à l’Hôtel Le Grand Mazarin

COMMUNIQUÉ DE PRESSE



BOUBALÉ

Quand Paris ralentit,  
le Marais prend des 
accents méditerranéens. 
Chaque dimanche, Boubalé, le res-
taurant de l’Hôtel Le Grand Mazarin, 
transforme le brunch en une expérience 
conviviale et ensoleillée, signée par  
le Chef Nathan Kessous. Ici, les incon-
tournables du brunch rencontrent 
les parfums de la méditerranée et du 
Levant, dans un joyeux mélange de  
traditions et d’audace. 

Œufs Bénédicte, pancakes moelleux 
sans gluten, spécialités levantines 
réconfortantes comme la shakshuka 
ou le poulet mijoté aux olives : 
chaque assiette raconte une histoire,  
à partager bien sûr !

Le brunch de Boubalé, c’est un moment 
à vivre à plusieurs, un rituel dominical 
pensé pour tous ! Les grandes tablées 
sont les bienvenues, tout comme les 
enfants, car ici le partage est une 
philosophie. 

Le service à table en trois temps per-
met de savourer l’instant, conforta-
blement installé dans un cadre mêlant 
avec grâce Europe de l’Est et Moyen-
Orient, un univers flamboyant qui met  
à l’honneur Byzance et ses couleurs 
éclatantes, signé Martin Brudnizki.

Tout est réuni pour faire de ce brunch  
un rendez-vous hebdomadaire qui 
célèbre l’art du partage, à l’image de 
Boubalé.



Cocktail Do It Yourself 
Et pour twister l’expérience, le bar de 
Boubalé a imaginé un rituel aussi ludique 
que revigorant : le Bloody Marais en version 
« Do It Yourself ». 

Un clin d’œil aux soirées festives du quar-
tier, le brunch de l’Hôtel Le Grand Mazarin 
a été pensé pour les lendemains difficiles 
ou simplement pour prolonger le plaisir du 
week-end. Installé à la table, chacun com-
pose son propre cocktail à partir d’une base 
maison épicée et d’un éventail de garnitures 
savoureuses. 

C’est une expérience à part entière, une 
façon originale et décomplexée d’aborder le 
brunch, qui met à l’honneur l’art de recevoir 
et de se faire plaisir, sans jamais se prendre 
trop au sérieux.

Tous les dimanches de 12h à 15h
49 € par personne

Formule adaptée aux familles, 
enfants bienvenus

25 € par enfant

Boubalé 
Hôtel Le Grand Mazarin,  

Paris 75004



À PROPOS 

LE GRAND MAZARIN

Le Grand Mazarin est un hôtel 5* urbain situé en plein cœur  
du Marais à deux pas de l’Hôtel de Ville, à l’angle de la rue de la Verrerie  
et de la rue des Archives. L’hôtel dispose de 47 chambres  
& 14 suites, un restaurant, un bar de jour et un bar de nuit, une piscine 
intérieure chauffée et une cabine de soin ainsi qu’un hammam  

et une salle de fitness.

MAISONS PARIENTE

Maisons Pariente est une collection contemporaine familiale d’hôtels  
5 étoiles, fondée par Patrick Pariente et ses deux filles, Leslie 
Kouhana et Kimberley Cohen. Situés dans des lieux extraordinaires,  
les hôtels sont pensés comme d’élégantes maisons privées et dévoilent  
une personnalité singulière et arty, en parfaite symbiose avec  

leur environnement. 

Les adresses de la collection invitent à vivre l’expérience d’un luxe 
hôtelier simple et chaleureux, l’esprit Maisons Pariente. La Collection 
comprend quatre hôtels, Lou Pinet à Saint-Tropez, Crillon le Brave  

en Provence, Le Coucou à Méribel et Le Grand Mazarin à Paris.
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www.legrandmazarin.com
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Alexandra Teyssier d’orfeuil +33 (0)6 08 02 53 08
alexandra.tdo@agencefoodforthought.com

Hayat R’ghif-Bassoul +33 (0)7 83 67 51 63
hayat.rgb@agencefoodforthought.com
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