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U N E  S A I S O N  P L A C É E  S O U S  L E  S I G N E  D U  R E N O U V E A U
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Perché face au Mont Ventoux, l’Hôtel Crillon le Brave, refuge provençal 
cinq étoiles de la collection Maisons Pariente, s’apprête à écrire un 
nouveau chapitre de son histoire avec sa réouverture le 3 avril. Fidèle 
à l’esprit de la collection, cette nouvelle saison s’annonce riche en 
évolutions architecturales et en expériences immersives, confirmant  
la vocation du lieu : o�ir une autre manière de vivre la Provence, 
intime, sensorielle et profondément incarnée.
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La rénovation de l’hôtel Crillon le Brave s’inscrit dans une approche 
respectueuse de l’architecture provençale historique et de l’âme inti-
miste du lieu, signée Charles Zana. Conçu comme un véritable 
hôtel-village, l’ensemble conserve sa circulation unique : ici, les mai-
sons et les chambres ne sont pas reliées par des couloirs mais par des 
ruelles, renforçant ce sentiment privilégié d’habiter le village. 

U N E  M É TA M O R P H O S E  R E S P E C T U E U S E

D U  PAT R I M O I N E

Trois maisons historiques supplé-
mentaires ont été restaurées, por-
tant le domaine à douze maisons et 
ajoutant neuf nouvelles chambres, 
notamment pensées pour accueil-
lir les grandes tribus. Une réno-
vation orchestrée par l’architecte 
Margaux Perrin, qui a notamment 
collaboré avec Charles Zana et 
Pierre Yovanovitch.

Les chambres ont été réalisées 
dans le prolongement de la pre-
mière phase contemporaine ini-
tiée par Charles Zana tout en réaf-
firmant une écriture provençale 
douce. Deux typologies ont été 
développées autour d’une palette 
ocre et sauge qui dialogue avec les 
peintures et les textiles (Antoi-
nette Poisson, Colfax & Fowler). 
Le mobilier, allie une juste asso-
ciation entre ancien et contem-
porain. Des pièces anciennes 
chinées par les Co-fondatrices 
Leslie Kouhana et Kimberley 
Cohen dialoguent avec d’autres 
plus contemporaines aux côtés de 
mobiliers dessinés sur mesure, 
dont les chevets en céramique du 
Beaujolais par Margaux Perrin et 
les bancs de lit en bois. Au sol, 
tomettes anciennes et pierre beige 
de Crillon ancrent fortement les 
chambres dans leur territoire.
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Parmi les nouveautés, la Maison Tilleul, qui abrite un 
espace culinaire pensé comme un lieu de partage. Sous 
une �esque florale en dôme, l’aménagement dévoile 
un mobilier ainsi qu’une grande table en bois pouvant 
accueillir jusqu’à quatorze convives, dessinés sur-me-
sure avec le studio Mo-Mo. La crédence en céramique 
du Beaujolais, inspirée du Palais des Papes, introduit des 
motifs floraux et médiévaux. Ouverte toute l’année, la 
Maison Tilleul sera un véritable lieu de vie, pour des ate-
liers culinaires, le retraites bien-être ou encore les nom-
breuses activités pour enfants.  
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Plus qu’une réouverture, Crillon le 
Brave inaugure une approche holis-
tique renouvelée du séjour. Le lieu 
cultive son identité de refuge où 
l’on vient ralentir, se reconnecter et 
vivre des expériences intimistes.

L’iconique Spa, le Spa des Ecuries, 
au cœur des anciennes écuries voû-
tées tout en pierre du  siècle a 
été totalement repensé. Désormais, 
on y retrouve un Spa humide doté 
d’un hammam, sauna, jacuzzi et 
bains �oids. Les soins, toujours 
signés par la marque embléma-
tique Tata Harper, sont complétés 
par Maison Caulières, institution 
�ançaise de soins créés à par-
tir d’huiles végétales naturelles et 
SeeMyCosmetics, reconnue pour 
sa technicité de pointe et ses pro-
tocoles bien-être sur mesure qui 
allie K-Beauty et beauty tech.

L’hôtel inaugure un nouveau cha-
pitre de son approche holistique 
et s’associe à Claire Borwin, dié-
téticienne-nutritionniste et natu-
ropathe, autour d’un cycle de 
retraites d’une à deux journées, 
proposées tout au long de la sai-
son et ouvertes aux personnes 
extérieures. Une promesse qui se 
vit dans la durée, dans l’attention 
portée aux rythmes naturels, dans 
le dialogue discret entre le corps, 
l’esprit et la nature. Chaque ren-
dez-vous mêle pratiques douces, 
ateliers culinaires, temps de silence 
et expériences sensorielles, dans le 
tempo naturel du lieu.

En contrebas, pour le plus grand 
plaisir de chacun, un second bas-
sin, chauffé, réservé aux adultes et 
propice au calme et à la détente est 
inauguré. 

U N  N O U V E A U  R E F U G E  D U  B I E N - Ê T R E 
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Cette nouvelle saison vient affir-
mer l’ADN expérientiel de Crillon 
le Brave. Ici, chaque moment est 
pensé comme une immersion sen-
sible dans l’art de vivre provençal, 
entre gastronomie, création et 
découvertes au fil des saisons. 

L ’ E X P É R I E N C E  P R O V E N Ç A L E

A U  C Œ U R  D E  C R I L L O N  L E  B R AV E 

À la Table du Ventoux, deux maca-
rons Écotable, l’expérience culi-
naire se déploie avec élégance 
et authenticité. Sur sa terrasse 
panoramique, véritable belvé-
dère ouvert sur la vallée du Mont 
Ventoux et les vignobles, le regard 
se perd tandis que la cuisine 
du  Chef Thomas Lesage célèbre 
la richesse du terroir. Sa carte, 
conçue dans un esprit de partage, 
raconte une histoire sincère des 
saveurs locales et évolue naturel-
lement au rythme des saisons. Un 
menu dégustation végétarien dédié 
met particulièrement en lumière 
les produits du terroir, travaillés 
avec créativité et précision, aux 
côtés des grands classiques régio-
naux revisités avec finesse.

Dans le prolongement de cette 
approche vivante de la gastrono-
mie, la Maison Tilleul accueille 
des ateliers culinaires immersifs. 
Les cours de cuisine, d’une durée 
de 2h, peuvent débuter par une 
visite du marché Bédoin à la ren-
contre des producteurs locaux, 
avant de se poursuivre en cuisine 
par une préparation d’un menu 
en 3 plats suivie d’une dégustation 
conviviale.
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La programmation saisonnière 
vient ponctuer l’année de ren-
dez-vous privilégiés. En ce pre-
mier semestre, la saison s’ouvre 
avec les fêtes pascales. Le week-end 
de Pâques se vit en famille avec 
une excursion au pied du Mont 
Ventoux, un atelier créatif de 
décoration d’œufs, une chasse aux 
œufs et un brunch festif.

Pour la fête des mères, la journée 
se transforme en parenthèse artis-
tique et bien-être : rencontre avec 
l’artiste Francine autour d’une 
séance de live sketching à l’aqua-
relle, déjeuner puis soin au Spa.

Enfin, la saison sera également 
marquée par la découverte de l’ins-
tallation de l’œuvre de Thomas 
Noui, lauréat du premier Prix 
Maisons Pariente 2025, venant 
enrichir le dialogue entre patri-
moine, création contemporaine 
et paysage qui fait la singularité de 
Crillon le Brave.

L’hôtel-village, véritable labyrinthe de bâtisses des  et  siècles, 
continue d’o�ir ce luxe rare : celui du temps long, de l’intimité préser-
vée et d’une Provence authentique, chic et hédoniste. Un lieu vivant où 
architecture, nature et expériences sur mesure dialoguent avec justesse.
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À  P R O P O S

C R I L L O N  L E  B R AV E

Situé à 40 km d’Avignon, l’hôtel com-
posé de 12 maisons reliées entre elles 
par les ruelles du village fusionne litté-
ralement avec le décor et conte l’histoire 
d’un coin de paradis. Ce labyrinthe 
de bâtisses des  et    siècles, 
habillées de vigne vierge, dévoile une 
terrasse panoramique spectaculaire, 
deux piscines, un bar, ainsi qu’un 
espace dédié aux ateliers culinaires. On 
y retrouve également La Table du Ven-
toux, où le Chef Thomas Lesage célèbre 
les saveurs locales, et un Spa réinventé 
au cœur d’anciennes écuries, doté 
d’un hammam, sauna, jacuzzi et bains 
�oids, toujours signés par la maison 
emblématique Tata Harper. L’hôtel, 
qui o�e 43 chambres et suites pensées 
par Charles Zana, s’est agrandi en 2026 
sous l’impulsion de l’architecte Margaux 
Perrin. Plus qu’une destination, c’est un 
refuge privé où tous ont envie de vivre 
une autre expérience de la Provence : 
hédoniste, intime et raffinée.

M A I S O N S  PA R I E N T E

Maisons Pariente, est une collection de 
maisons iconiques 5 étoiles, fondée 
par Patrick Pariente et ses deux filles, 
Leslie Kouhana et Kimberley Cohen. 
Situées dans des lieux d’exception, 
chaque adresse est pensée comme un 
refuge privé, avec une attention portée 
au détail et aux gestes, pour des souve-
nirs qui s’installent en douceur et qui 
durent. Chaque hôtel dévoile une per-
sonnalité propre, en équilibre avec son 
environnement. Chacun est un ail-
leurs, avec sa lumière, son rythme, son 
langage. Mais ils ont ceci en commun : 
un esprit de famille.

La Collection réunis aujourd’hui quatre 
maisons : Crillon le Brave en Provence, 
Lou Pinet à Saint-Tropez, Le Coucou 
à Méribel et Le Grand Mazarin à Paris. 
En décembre 2026, Maisons Pariente 
dévoile sa nouvelle adresse, l’hôtel 
Saint-Roch à Courchevel 1850.

I N F O R M AT I O N S  P R AT I Q U E S

H Ô T E L  C R I L L O N  L E  B R AV E * * * * *

Place de l’Eglise, 84410 Crillon Le Brave
+33(0)4 90 65 61 61
www.crillonlebrave.com
https://www.crillonlebrave.com/�/agenda/

C O N TA C T S  M É D I A

L E  F I L  R O U G E 

Valérie Miltgen   +33 (0)6 07 58 13 69
vmiltgen@gmail.com

M A I S O N S  PA R I E N T E

Lucie Renier   +33 (0)7 66 45 67 73
l.renier@maisonspariente.com

https://clb.hosting.threatspike.net/fr/agenda/

