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Aux premiers rayons du soleil,
Le Grand Mazarin ouvre une
nouvelle parenthése savoureuse
et raffinée au cceur du Marais.
A l'angle de la rue de la Verrerie
et de la rue des Archives,
Padresse parisienne devoile
ses deux terrasses, pensées
comme deux invitations a vivre

la ville autrement.
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L'une, extérieure, s'étire au soleil et
capte |'énergie vibrante du quar-
tier. Un repaire lumineux ou |'on
s‘attarde du matin au soir, porté
par le rythme parisien. L'autre,
plus secrete, se niche a l'abri des
regards, au cceur du patio. Une
terrasse intérieure, intime et feu-
trée, comme suspendue hors du
temps, loin de l'agitation environ-
nante. Dans ce refuge, Le Grand
Mazarin prolonge son art de vivre,
entre effervescence et sérénité,
fidéle a son esprit a la fois vibrant
et intimiste.




beaux

retour des
Boubalé, le
Mazarin, dévoile sa nouvelle carte et

Avec le jours,

restaurant du Grand
enrichit son voyage culinaire en
Méditerranée. Fidele a son goGt du
partage et des saveurs ensoleillées, |a
cuisine s'affirme avec de nouvelles

créations.

Parmi elles, une sole meuniére réinter-
prétée, nappée d'une sauce intense et
aromatique, élaborée a partir d'un
fumet d'arétes de poissons blancs, mon-
tée a I'huile infusée au piment, au thym
et a l'ail, et subtilement relevée d’'ha-
rissa. Pour les amateurs de viande, le
choix pourra se porter vers la brochette
de beeuf épicée, laquée au jus de viande,
servie sur un yaourt grec au citron vert,
accompagnée de pickles de concombre
a l'aneth. Et toujours un vaste choix de
légumes du soleil tels que les asperges
blanches snackées avec pickles de rhu-
barbe, le choux fleur réti, pistaches, ail
des ours et piment... Des assiettes
franches et généreuses, pensées pour la
saison.
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Chaque dimanche, quant a lui, le
brunch, signature de la maison, pro-
longe cette expérience gourmande
dans une atmosphére joyeuse et
décontractée, & savourer entre amis
ou en famille, au soleil ou a I'ombre du
patio. Construit en trois temps, ce
brunch servi & table reprend les grands
classiques et apporte une énergie nou-
velle et épicée. Une véritable ode a la
convivialité et a la créativité culinaire
en célébrant I'art du partage.



A partir de début mai, les terrasses
deviennent le thédtre des fins de jour-

Le bar du Grand
Mazarin lance ses happy hours de 16h
a 20h, pour des afterworks baignés de
lumiere. Cocktails signature, conver-

née parisienne.

sations animeées, douceur du soir : tout
invite a prolonger l'instant. Un ren-
dez-vous pour célébrer le plaisir simple
d'un verre partageé sous le ciel de Paris.

Du petit-déjeuner au diner, en passant
par le brunch et l'afterwork, les ter-
rasses du Grand Mazarin s'imposent
comme l'incontournable lieu de ren-
contre au cceur du quartier. Un lieu ou
I'on vient autant pour se retrouver que
pour s'échapper. Un lieu ou Paris se vit
pleinement, sans jamais perdre de vue
I'essentiel : le godt du moment.
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LE GRAND MAZARIN

Le Grand Mazarin est un hotel 5* urbain situé en plein coceur du Marais
a deux pas de I'Hétel de Ville, a I'angle de la rue de la Verrerie et de la rue
des Archives. L'hotel dispose de 47 chambres et 14 suites, un restaurant,
un bar de jour et un bar de nuit, une piscine intérieure chauffée et une
cabine de soin ainsi qu’'un hammam et une salle de fitness.

MAISONS PARIENTE

Maisons Pariente, est une collection de maisons iconiques 5 étoiles, fondée
par Patrick Pariente et ses deux filles, Leslie Kouhana et Kimberley Cohen.
Situées dans des lieux d’exception, chaque adresse est pensée comme un
refuge privé, avec une attention portée au détail et aux gestes, pour des
souvenirs qui s‘installent en douceur et qui durent. Chaque hotel dévoile
une personnalité propre, en équilibre avec son environnement. Chacun est
un ailleurs, avec sa lumiére, son rythme, son langage. Mais ils ont ceci en
commun : un esprit de famille.

La Collection réunis aujourd’hui quatre maisons: Crillon le Brave en

Provence, Lou Pinet a Saint-Tropez, Le Coucou a Méribel et Le Grand Mazarin

a Paris. En décembre 2026, Maisons Pariente dévoile sa nouvelle adresse,
I’"hotel Saint-Roch a Courchevel 1850.

INFORMATIONS PRATIQUES CONTACT MEDIA

HOTEL LE GRAND MAZARIN LE FIL ROUGE MAISONS PARIENTE

17 rue de la Verrerie 75004 Paris Valérie Miltgen Lucie Renier
+33(0)183 64 00 65 +33 (0)6 07 5813 69 +33 (0)7 6645 6773

reservations@legrandmazarin.com vmiltgen@gmail.com Responsable Marketing et Communication
www.legrandmazarin.com l.renier@maisonspariente.com
@legrandmazarin




